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Příloha č. 6 c) Zadávací dokumentace – Gramáž komponentů hotových jídel

Gramáž komponentů jídel

	Polévka
	0,33 l za tepla

	Maso s kostí
	200 g v syrovém stavu

	Maso bez kosti
	150 g v syrovém stavu

	Drůbež s kostí
	250 g v syrovém stavu

	Drůbež bez kosti
	150 g v syrovém stavu

	Mleté maso
	150 g v syrovém stavu

	Uzené maso
	150 g v syrovém stavu

	Ryba
	150 - 250 g v syrovém stavu

	Sladké jídlo
	350g  za tepla

	Brambor vařený
	250 g za tepla

	Bramborová kaše
	250 g za tepla

	Knedlík houskový
	250 g za tepla

	Knedlík bramborový
	250 g za tepla

	Rýže dušená
	250 g za tepla

	Luštěniny
	250 g za tepla

	Těstoviny
	250 g za tepla

	Salát
	150 - 250 g dle druhové zeleniny

	Smažený sýr
	150 g v syrovém stavu

	Smažená zelenina
	150 g v syrovém stavu

	Těstovinové jídlo
	350 g v syrovém stavu

	Omáčka
	150 ml

	Šťáva k masu
	120 ml

	Zelí
	250 g za tepla

	špenát
	250 g za tepla

	Brambor smažený
	250 g za tepla
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