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	Zadavatel:
	Česká republika – Ministerstvo zemědělství
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	Název veřejné zakázky: Prezentace sladkovodní akvakultury na odborných výstavách

	
	Sídlem:
	Těšnov 65/17, 110 00 Praha 1
	
	Č.j./evidenční číslo VZ: 

	
	Zastoupený:
	Ing. Renátou Komikovou – ředitelkou odboru Řídící orgán OP Rybářství
	
	Druh zadávacího řízení: 

	
	IČ:
	00020478
	
	dle § 21 a § 38 zákona č. 137/2006 Sb., o veřejných zakázkách, ve znění pozdějších předpisů (dále jen „zákon“), zjednodušené podlimitní řízení

	
	
	
	


dodatečné informace k zadávacím podmínkám 2
Výše uvedený zadavatel Vám v souladu s ustanovením § 49 zákona 137/2006 Sb., o veřejných zakázkách, ve znění pozdějších předpisů (dále jen „zákon“), sděluje následující dodatečné informace k zadávacím podmínkám vztahující se k výše uvedené veřejné zakázce.
Dotaz č. 1:

Co se týká ochutnávek, dle zadání na veletrh Země živitelka budou denně připravovány a prezentovány v rámci ochutnávek jak pokrmy studené, tak i teplé kuchyně (strana 11 ZD) a v poznámce pod čarou č. 25 na straně 12 ZD je specifikováno, že kuchař bude připravovat jednoduché studené pokrmy (např. tataráček), kdy připraví cca 40 porcí a zbytek porcí již bude předpřipraven k ochutnávkám pro hosty veletrhu. Kde se tedy případně bude degustovat/připravovat teplá kuchyně zmíněna na předchozí straně?

Odpověď č. 1:

Zadavatel uvádí, že v rámci téma „sólo pro kapra“ budou prezentovány ochutnávky z teplé kuchyně (ochutnávky budou připravovány cateringovou společností).
Poznámka pod čarou č. 25 se týká pouze téma „sladkovodní ryba není jen kapr“; ke které zadavatel dále uvádí, že ochutnávky ze studené kuchyně budou kuchařem před návštěvníky veletrhu připravovány od čtvrtka do neděle (cca 20 – 40 porcí bude připraveno před zraky diváků, zbytek porcí bude připraven cateringovou společností), v pondělí a úterý budou připraveny ochutnávky cateringovou společností.
časový harmonogram ochutnávek:

	den
	čas
	téma
	min. počet degustačních porcí

	čtvrtek - neděle
	12:00
	sólo pro kapra
	500 ks/den

	
	14:00
	sladkovodní ryba není jen kapr

	500 ks/den

	pondělí - úterý
	10:00
	sladkovodní ryba není jen kapr
	200 ks/den

	
	12:00
	sólo pro kapra
	200 ks/den


Dotaz č. 2:

Tištěné materiály – letáky s recepty ze sladkovodních ryb A6 – zmíněný náklad 2000 ks – jedná se o náklad na celý veletrh pro všechny mutace? Vždy bude připravován kapr na nějaký způsob, tedy jedna mutace letáku na kapra a v druhé degustaci se pokaždé bude připravovat jiný typ sladkovodní ryby, tedy celkem 6 mutací letáku s receptem, tj:
KAPR – 1 mutace = jeden recept po celou dobu veletrhu = 2 000 letáků

SLADKOVODNÍ RYBA – 6 mutací = šest receptů (na každý den veletrhu jiná ryba) = 12 000 letáků

Odpověď č. 2:

Ano.
Dotaz č. 3:
Máte nějakou etiku, co se týká dárků? Víme, že například kapesní nožík nesmí v nabídce být, jsou zde ještě nějaká další omezení?

Odpověď č. 3:
Nemáme. Zadavatel uvádí, že ceny spojené s edukativními workshopy pro děti musí být tematicky zaměřeny na sladkovodní akvakulturu a ceny spojené se spotřebitelskými soutěžemi musí být tematicky zaměřeny na sladkovodní akvakulturu nebo kulinářskou úpravou sladkovodních ryb nebo tematiku rybníkářství.
Dotaz č. 4:

Oblečení pro promotéry a hostesky – zajišťujeme my? Mají být v nabídce nějaké návrhy?

Odpověď č. 4:

Oblečení pro promotéry a hostesky zajišťuje uchazeč. Zadavatel nepožaduje jejich návrhy předložit v rámci nabídky.
V Praze dne 4. 4. 2014

………………………………………………

Ing. Renáta Komiková

ředitelka odboru Řídící orgán OP Rybářství
� Denně bude prezentována jiná sladkovodní ryba. V rámci tohoto tematického bloku bude kuchařem prezentována ukázka úpravy sladkovodní ryby a bude prezentován jeden jednoduchý studený pokrm (např. tatarák ze sladkovodní ryby, apod.), který bude částečně připravován před publikem (cca 20 – 40 porcí). Zbytek porcí prezentovaných v rámci tohoto bloku bude připraven již předem.
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